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1
DÉCOUPER  

en suivant les pointillés 
(la forme générale + les ronds gris)

2 
PLIER 

au centre sur le trait plein

3
ACCROCHER  

au col de la bouteille

GALINETA  2019

SERVICE  16 °C ALC./VOL.13,5%

À DÉGUSTER AVANT 2022

Accord Parfait 
Tournedos à la sauce au poivre

D O M A I N E  F O L L E  A V O I N E 

50% SYRAH 25% MERLOT 25% CABERNET FRANC

ACCORD METS & VINS
VIANDES  

Fondue bourguignonne, 
charcuteries 
FROMAGES  

Plateau de fromage, 
chèvre frais
POISSONS  

Poissons grillés ou rôtis    
VÉGÉTARIEN  

Salade composée,  
crudités, moussaka 

DÉGUSTATION
  

Cette cuvée offre une robe 
sombre. 

  
Le nez est envoutant, 
ouvert après agitation  
sur la gelée de mûre.

 
La bouche est juteuse et 
mentholée avec des notes 
de cassis et de violette.

bio · sans sulfites · végan

vin rouge


