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1
DÉCOUPER  

en suivant les pointillés 
(la forme générale + les ronds gris)

2 
PLIER 

au centre sur le trait plein

3
ACCROCHER  

au col de la bouteille

LES  PERRIÈRES  2018

SERVICE  16 °C ALC./VOL.13,5%

À DÉGUSTER AVANT 2028

Accord Parfait 
Volaille rôtie aux herbes de Provence

DOMAINE MARC KREYDENWEISS

95% SYRAH 5% MOURVÈDRE

ACCORD METS & VINS
VIANDES  

Poulet rôti, boudin blanc 
aux pommes
FROMAGES  

Plateau de fromage sec, 
camembert 
POISSONS  

Steak de thon  
au barbecue, poulpe    

VÉGÉTARIEN  
Aubergine parmesane,  

tian de légumes 

DÉGUSTATION
  

Ce vin friand et délicat 
propose une belle robe 
pourpre. 

  
Il dévoile un nez fruité 
et épicé.

 
Il est pourvu d’une bouche 
ronde, il révèle une belle 
longueur minérale, avec 
des tanins discrets et de la 
vigueur aboutissant à une 
note finale fruitée.

bio · biodynamie

vin rouge


