1
DECOUPER
en suivant les pointillés
(Ia forme générale + les ronds gris)

2
PLIER
au centre sur le trait plein

3
ACCROCHER
au col de la bouteille

DOMAINE DE BAYET
@3 55% SYRAH 45% GRENACHE

VIN ROUGE
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Cote de beeuf au feu de bois
SERVICE 16°C | ALG./VOL.14%
A DEGUSTER AVANT 2026
ACGORD METS & VINS DEGUSTATION
VIANDES
Viande rouge, gibier, Ce vin offre une robe
tartare de beeuf sombre et éclatante.
FROMAGES /N
Fromage de caractere, Au nez, il propose un
Roquefort boisé élégant et beaucoup
POISSONS d'aromes.
Filet de bar, PanN

thon a la plancha La bouche est structurée
VEGETARIEN ~ A ) etéquilibrée, aux arbmes
Risotto a la tomate, own | devanille avec une note

gratin de légumes _ de réglisse.
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