1
DECOUPER
en suivant les pointillés
(Ia forme générale + les ronds gris)

2
PLIER
au centre sur le trait plein

3
ACCROCHER
au col de la bouteille

CHATEAU DE VALFLAUNES
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VIN DE FRANCE
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Carré d'agneau pomme de terre
SERVICE 14°C | ALC./VOL.13,5%
A DEGUSTER AVANT 2023
ACCORD METS & VINS DEGUSTATION
~ VIANDES @
Viandes rouges et Ce vin possede une robe
blanches grillées, rubis lumineuse.
chipolatas
FROMAGES A
Planche de fromages, unez, L devo',le une
Comté explosion de réglisse
POISSONS et de fruits des bois.
Tartare de thon et de =
tomate, poissons rétis En bouche on retrouve
VEGETARIEN une véritable gourmandise

acidulée, bien fruitée
et d'une jolie longueur.

Aubergines farcies,
tomates a la provencales
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