1
DECOUPER
en suivant les pointillés
(Ia forme générale + les ronds gris)

2
PLIER
au centre sur le trait plein

3
ACCROCHER
au col de la bouteille
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LA CLAUSADE

DOMAINE DE SAUZET

&, 50% MERLOT 20% GRENACHE
- 20% SYRAH 10% CABERNET SAUVIGNON

VIN ROUGE
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VIN DE FRANCE - BIO
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Magret de canard au poivre vert
SERVICE 16°C | ALC./VOL.13,5%
A DEGUSTER AVANT 2023
AGCORD METS & VINS DEGUSTATION
VIANDES NOX
Viande rouge braisée, Il dévoile une robe rouge
épaule dagneau grillée j,t\profonde.
FROMAGES Le nez est intense, il
Fromages de caractere, dévoile mires et myrtilles,
Morbier relevé par un béton de
POISSONS réglisse et une note
Filet de bar, saumon fumé mentholée et épicée.
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VEGETARIEN
Tian de légume
ala provencale,

tarte a la tomate

La bouche est ronde,
expressive et gourmande
alliant parfaitement
finesse et fraicheur.
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