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1
DÉCOUPER  

en suivant les pointillés 
(la forme générale + les ronds gris)

2 
PLIER 

au centre sur le trait plein

3
ACCROCHER  

au col de la bouteille

YIN  YANG  2020

SERVICE  16 °C ALC./VOL.13,5%

À DÉGUSTER AVANT 2023

Accord Parfait 
Magret de canard au poivre vert

D O M A I N E  D E  S A U Z E T

ACCORD METS & VINS
VIANDES  

Viande rouge braisée,   
épaule d’agneau grillée 

FROMAGES  
Fromages de caractère, 

Morbier   
POISSONS  

Filet de bar, saumon fumé
VÉGÉTARIEN  

Tian de légume 
 à la provençale,  
tarte à la tomate  

DÉGUSTATION
  

Il dévoile une robe rouge 
et profonde. 

  
Le nez est intense, il 
dévoile mûres et myrtilles, 
relevé par un bâton de 
réglisse et une note 
mentholée et épicée.

 
La bouche est ronde, 
expressive et gourmande 
alliant parfaitement 
finesse et fraîcheur.

 vin de franCe · bio

vin rouge

5 0 %  M E R L O T  2 0 %  G R E N A C H E  
20% SYRAH 10% CABERNET SAUVIGNON 


