1
DECOUPER
en suivant les pointillés
(Ia forme générale + les ronds gris)

2
PLIER
au centre sur le trait plein

3
ACGCROCHER
au col de la bouteille

LA CLAUSADE
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VIN DE FRANGE - ELEVE EN FUT DE CHENE

Hecod Parfet-

Cote de veau au barbecue

SERVICE 15-17°C | ALC./VOL.13,5%
POTENTIEL DE GARDE 3 A 4 ANS

ACCORD METS & VINS DEGUSTATION
VIANDES

Poulet mariné,
agneau en persillade

Sombre, elle présente une
belle teinte rubis.

I3

FROMAGES Délicat, charmeur,
Bleu des Causses, Morbier sur des notes de petits
fruits des bois, de réglisse
POISSONS et de garrigue.
Dorade a la plancha, I~

S—
Toute en douceur eten
rondeur grace a une puis-
sance tannique maitrisée
et un élevage qui a permis
daffiner sa structure.

bar grillé
VEGETARIEN

Penne a I'Arrabbiata,
Spaguetti Cacio e pepe
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LA CLAUSADE




