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1
DÉCOUPER  

en suivant les pointillés 
(la forme générale + les ronds gris)

2 
PLIER 

au centre sur le trait plein

3
ACCROCHER  

au col de la bouteille

L’ODILE  2021

SERVICE  10 °C ALC./VOL.12,5%

POTENTIEL DE GARDE 1 À 2 ANS

Accord Parfait 
Charlotte aux fraises

ACCORD METS & VINS
VIANDES  

Viandes rouges ou 
blanches grillées

FROMAGES  
Fromage de chèvre, 

fromage frais  
POISSONS  

Gambas poêlées  
ou sautées  

VÉGÉTARIEN  
Salade de fraise,  

tartes sucrées,  
tartes salées

DÉGUSTATION
  

Robe pâle aux allures  
de coeur de fraise. 

 
Fraises gariguettes, crème 
de cassis et petits fruits 
des bois acidulés.

 
Rond, fruité, gourmand 
et gastronomique, avec 
de la persistance, il saura 
exister à côté de vos plats.

vin de franCe · en Conversion bio

vin rosé

L A  C L A U S A D E

SYRAH - MUSCARIS - ARTABAN - SORELI


